keine Nachfolgekosten
deutlich mehr Lebensenergie

Stabilisierung des Immunsystems
harmonisierende mwmw-
* keine zusétzlichen E l
notwendig

nerha b des kﬁrperesgenen Energiefeldes) zu
beispielsweise in der Brieftasche, da es sich

Erndhrung wird in der Regel

Lebensmittel gelegt. !nnerhalb einer Minute ist die
Optimierung bereits vollstandig abgeschlossen.

Auch die Wirksamkeit und Vertrdglichkeit = [ dié SRtumte Versorgww getent

von llahrun*orglnnmgﬂnlmln wird durch
die REAQUA rd-Erndhrung verbessert.

sie ‘gntlasten, harmonisieren,,

Zum Schutz vor Kratzern wird die REAQUA®-Card -
Erndhrung in einer Schutzhiille geliefert, in der sie
auch verbleiben solite. Die Wirkung wlrd durch die
Klarsichtfoﬂe nichtbeaifm'é,ohﬁgl. :




*kann man sich nun die Funktion von REAQUA®
extrem vereinfacht vorstellen?

Bei REAQUA® handelt es sich um Informationstra-
- ger, welche mittels biogenetischer Informationen
Uber Resonanz- und Quanteneffekte mit ihrer
Umgebung kommunizieren, und gegebenenfalls
erforderliche Korrekturen an den sie umgebenden
Feldern vornehmen.

Informierung HEAGUA®

2. Auch chemisch gereinigtes und gefiltertes Wasser
kann den Kérper und die Zellen schwéachen, denn die
energetischen Muster der zuvor enthaltenen Schad-
stoffe bleiben im Wasser gespeichert und wirken in

Wasser steigert sich, und der ph-Wert

n Personen in der Nahe wird ein opﬁmalar
gebildet.

homdopathischer Weise auf den Kérper.
I!EA(II.I‘Ao ldscht die irritierenden und schédlichen
Mikroinformationen im Wasser.

3. Durch den REAQUA®.
struktur des Wassers so
aufnehmen und trz
Wasser hat daher
Entschlackungswirkung
frisch!

monischer, und schmeckt frischer(kiihler). M

und chemischer Geschmack verschwinden komplett
oder werden zumindest sehr stark reduziert.

Die Struktur der im Wasser gelosten Mineralien wird
derart verdndent, dass sich beispielsweise Kalkablage-
rungen deutlich leichter entfernen lassen — z.B. in
Luftbefeuchtern, und dass Ablagerungen sich mit der
Zeit reduzieren konnen. Der Sauerstoffgehalt des
stabilisiert s

um den Neuhalpunkt

':"::'Beglett- und Konservierungsstoffen in Lebensmitteln.

g enthélt
fOrdve Optimierung
gserganzungsmitteln.

utz vor den negatwen Ausv.'lrlmngen von .

Lebensmittel erhalten nach dem energetischen
Reinigungsprozess ihre urspriinglichen und natir-
lichen Eigenschaften zuriick.

Das ist unter anderem in einer Geschmacksveran-
derung von Lebensmitteln und Getrénken zu spiiren.

+Bie Nahrung soll euer |

(Hbyolmsvoraow\lmnn)



